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Chef cuisinière, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

juil. 2016 / févr. 2018 Chef cuisinière
FOURCHETTE ET BOUCHON DORDIVES
Elaboration des menus, gestion des stocks, des couts et de l'hygiène.

févr. 2015 / Cuisinière
RESTAURANT LA CANTINE MONTARGIS

oct. 2009 / déc. 2009 Cuisinière en Collectivitée
SODEXO VILLEMANDEUR

janv. 2009 / déc. 2013 Cuisinière
LA BROCHETERIE MONTARGIS
Accueil Clients, Service, Encaissement, Gestion, Stocks et commandes... 
Choix et prépération des menus du jour et des évenementiels.

nov. 1999 / mai 2000 Commis de cuisine/ serveuse
LA CREPERIE LONPONT SUR ORGE

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2016 CAP Cuisinière restauration traditionnel ou collective  CAP

/ juin 2016 HACCP Hygiène sécurité hôtel restaurant

/ juin 2015 FORMATION HOTELERIERESTAURATION Hygiène, le service , la cuisine,
les produits, les température, les

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français
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