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Chef de partie, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

sept. 2020 / LES PLANCHES BRESSANES, ParisChef
Préparation du menu 

Dressage,plonge 

Gestion des commandes

oct. 2017 / mars 2019 BRASSERIE LE 3G, Avant Cap Cabriès
Gestion d'une brigade expérimentée 

Gestion des commandes 

Confection des menus du jour

août 2016 / juil. 2017 Chef de partie
NEW HOTEL OF MARSEILLE, Marseille
Gestion partie froide 

Gestion d'une jeune brigade (commis, apprentis, stagiaires) 

Confection des menus du jour

juin 2016 / août 2016 Commis de cuisine
NEW HOTEL OF MARSEILLE, Marseille
Organisation du poste de travail et des équipements 

Préparation et confection des plats

janv. 2015 / déc. 2016 Commis de cuisine
LE VENTRE DE L'ARCHITECTE, Marseille
Organisation du poste de travail et des équipements 

Préparation et confection des plats

janv. 2013 / janv. 2015 Commis de pâtisserie
PÂTISSERIE ALLEGRINI, Marseille
Confection de viennoiseries, pièces montées, glaces.. 

Aide aux diverses réalisations

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2013 / juin 2015 SST (Sauveteur Secouriste du Travail)
Lycée Technique HÔTELIER, Marseille

/ CAP pâtisserie  CAP
Lycée Technique HÔTELIER, Marseille

/ CAP cuisine  CAP

CV référence 1888452 généré par Distrijob le 09/05/2024



Lycée Technique HÔTELIER, Marseille

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais

Français
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