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chef boucher, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

févr. 2019 / Commerciale
jouna viande
­Préparation, découpage et désosser de 
produits en respectant les techniques de 
travail et les norme d'hygiène et des 
traçabilité. ­Servir et satisfait tous les clients. 
­ Respecter les règles d'hygiène . ­Assurer la 
dynamique commerciale du rayon du 
boucher. ­Mènager une équipe de 
collaborateurs.

oct. 2015 / déc. 2018 boucher professionnel
boucherie ID Aissa Saint Denis
­Travail tout type de viande (boeuf, veau, 
agneau ). ­Couper et préparer les 
commande

mars 2005 / sept. 2015 Giron de boucherie
Gérer la boucherie et les courses

févr. 2004 / mars 2005 vendeur en magasin
passage 45 charleroi (belgique)
­Rangement de rayon. ­Servir les clients . ­ 
Encaisser les clients. ­Respect des régles 
d'hygiène

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2001 Bac (général, technique ou professionnel) ou équivalent ­ bac scientiÕque
­ BAC

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français Courant

Arabe Courant

CENTRES D'INTERETS

sport, voyage, musique, cinéma
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