
******* *********
07/12/1985 (38 ans)
Nationalité Française
Célibataire

* *** *** *******
Corbeil­Essonnes (91100)
************
*******.*********@***.**

Accueil et réception des invités/clients Encadrement des commis de
salles, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2022 / Directeur de restaurant
La Criée, Lisses (91)

janv. 2019 / janv. 2022 Directeur de restaurant
La Criée, Servon (77)

janv. 2019 / sept. 2019 Directeur adjoint
La Criée, Servon (77)

janv. 2015 / déc. 2018 1er Maître d'Hôtel « Responsable de salle »
Bistrot du Boucher

janv. 2014 / janv. 2015 Chef de Rang
La Rôtisserie (Groupe Tour d'Argent), Paris

janv. 2012 / déc. 2014 Chef de Rang / Assistant Maître d'Hôtel
Bistrot du Boucher, Savigny s/Orge (91)

janv. 2011 / janv. 2012 Chef de Rang
La Rôtisserie du Beaujolais (Groupe Tour d'Argent), Paris

janv. 2007 / janv. 2011 Chef de Rang
Hôtel de Matignon, Paris

janv. 2004 / janv. 2007 Demi­Chef de Rang
La Tour d'Argent, Paris

janv. 2003 / janv. 2004 Apprenti de salle
Le Sabayon, Morangis (91) Le Pouilly­Reuilly, Le Pré St Gervais (93)

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2004 / juin 2006 Bac Professionnel Hôtellerie ­ Restauration option Service en salle ­ BAC
Lycée Professionnel Hôtelier Château des Coudraies (Etiolles ­ 91)

sept. 2002 / juin 2004 BEP Hôtellerie ­ Restauration option Service en salle ­ BEP
Lycée Professionnel Hôtelier Château des Coudraies (Etiolles ­ 91)

COMPETENCES

Excel, Power Point, Word
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COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais Professionnel

Espagnol Professionnel

Français

CENTRES D'INTERETS

vins
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