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Dynamique, motivé et polyvalent, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

mars 2023 / sept. 2023 d'Agent de maintenance équipement confort climatique
AFPA Lardy (91)

oct. 2022 / févr. 2023 Boulanger
Boulangerie TOUFLEN Noisiel (94)

janv. 2020 / oct. 2022 Boulanger
Boulangerie FANTASIIA Paris 14

juil. 2017 / juil. 2019 Niveau CAP Boulanger
CFA Polyvalent de Bourges
* Elaborer des viennoiseries 
* Confectionner des pains traditionnels et spéciaux

juil. 2017 / juil. 2019 Apprenti Boulanger
Fournil Saint Arigle, Nevers (58)
*Réaliser la conservation de la pâte et le conditionnement des produits de 
boulangerie et de viennoiserie (barquettes, sachets,) 
*Réaliser des pains spéciaux et des pâtisseries 
*Tourer la pâte 
*Pétrir manuellement la pâte 
*Diviser la masse de pâte en pâtons 
*Bouler et effectuer la tourne ou le façonnage des pâtons 
*Enfourne et défourner des pains et de viennoiseries 
*Entretenir un poste de travail 
*Nettoyer du matériel ou un équipement

COMPETENCES

Word

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français

CENTRES D'INTERETS

Boxe en salle (maison des sports), Football
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