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Gérant associé et cuisinier, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

avr. 2018 / oct. 2019 Second de cuisine
Restaurant "A table", Cabestany

mars 2017 / oct. 2017 Chef de cuisine
Restaurant "Pépé Luis". Argelès sur mer

mars 2016 / oct. 2016 Chef de cuisi rte
Severi Street Kfé. Argelimsurrner

mars 2014 / déc. 2020 Gérant associé et cuisinier
"NoLo Snack", Théza
Restaurant. bar. snack pizzeria

janv. 2011 / nov. 2013 D'avri
La Cuisine Comptoir, Collioure
Traiteur, restauration et banquets

avr. 2010 / mars 2011 Responsable traiteur
Caféteria Crescendo, Argelés sur mer
Confection, organisation et mise en place des 
buffets, gestion d'équipe, gestion des stocks

avr. 2005 / oct. 2009 Ouvrier agricole et jardinier
Secteur d'Argelès

janv. 1991 / déc. 2004 responsable de cuisine Itinérant

De ma formation en apprentissage sur la côte 
d'Opale aux différents postes en cuisine en tant que 
saisonnier (hiver et été),j'ai voulu découvrir tous les 
aspects du métier en partant sur les routes de 
France,

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2005 / juin 2009 Formations dans le secteur agri cole et rural
Centre de Formation Professionnelle et de Promotion Agricole, Rivesaltes

/ juin 2003 Formation HACCP
Centre de gestion Aggrée, Perpignan

/ juin 1996 BEP Cuisine  BEP
Centre Unifhort, Condette (62)

/ juin 1988 CAR Cuisine
Lycée hôtelier et apprentissage au restaurant 'Aux pécheurs d'Etaples", Le
Touquet (62)
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/ CQP 'Ouvrier viticole et agricole"

/ Stage de formation de Baliseur Aménageur de fa modération Française
de Randonnée

/ CAPA 'Entretien de l'Espace Rural"

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français

CENTRES D'INTERETS

Randonnée, Photographie

CV référence 1899091 généré par Distrijob le 13/05/2024




