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Responsable cuisinier itinérant, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2018 / Responsable cuisinier itinérant
Moulin Poulaillon, Wittelsheim
­Manager itinérant : formateur de cuisiniers et des 
garnisseurs. 

­ Suivi des évolutions des cuisiniers et garnisseurs. 
­ Ouverture des nouveaux magasins Poulaillon 
­Effectuer les remplacements de cuisiniers dans tous les 
magasins Poulaillon. 
­Assurer la production et la préparation des plats. 

­Effectuer la production du garnissage. 
­Gérer les stocks de matières premières alimentaires et 
assurer leurs rotations.

janv. 2016 / janv. 2018 Chef de cuisine
Hôtel­Restaurant Les sapins au ménil
­Assurer la production de plats divers 
­Dresser les plats 
­Manager l'équipe de cuisiniers

janv. 2010 / janv. 2016 Chef de cuisine
restaurant la côte de bœuf, Épinal

janv. 2008 / janv. 2010 Sous­chef de cuisine
Bistro gourmand, Épinal

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2007 BP en apprentissage
Bistro gourmand, Épinal

/ juin 2005 CAP cuisinier en apprentissage ­ CAP
Bistro gourmand, Épinal

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais

Anglais Bilingue

Français Bilingue
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