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Apprenti boucher, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

août 2020 / août 2022 Apprenti boucher
Carrefour
 Vente et prise de commande 
 Conseils culinaires 
 Préparation de la matière première 
 Ouverture et fermeture du rayon boucherie 
 Nettoyage des plans de travail et de la chambre 
froide 
 Respect des normes d'hygiène 
 Rotation et vérification de l'état des stocks 
 Appréciation et rendement carcasse 
 Revalorisation de la matière première

nov. 2019 / août 2020 Ouvrier boucher
Carrefour
 Vente et prise de commande 
 Conseils culinaires 
 Préparation de la matière première 
 Ouverture et fermeture du rayon boucherie 
 Nettoyage des plans de travail et de la chambre 
froide

juin 2016 / juil. 2017 Lieusaint

oct. 2013 / juin 2016 Employé polyvalent
Quick

/ Bouchère
Désossage : Boeuf  Veau  Agneau
 09/2019 
 Désossage : Boeuf  Veau  Agneau  Porc  Volaille 
 Parage et épluchage 
 Ficelage 
 Confection de spécialités bouchère 
 Connaissance des normes d'hygiène

/ Apprenti
La Boucherie Nivernaise

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2020 / août 2022 Ecole Professionnelle de la Boucherie Paris

sept. 2017 / août 2019 Brevet Professionnel : Boucherie  BAC+4
I MA du Pays de Montereau SaintGermainLaval

sept. 2011 / juin 2012 Lycée Léonard de Vinci Melun

/ CAP : Boucherie  CAP
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/ Baccalauréat profesionnel; STI Génie Mécanique  BAC

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais Bilingue

Français
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