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CUISINIèRE, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2017 / CUISINIèRE
PâTISSIèRE AU COCAMBROCHE
modifications des recettes en collaboration avec le chef de cuisine. 
Participation active au poste chaud : Annonce des bons, dressage des légumes, décor
et finition 
d'assiette avant envoi 
Poste entrée froide : Mise en place et envoi 
Préparation des buffets froids et cocktail partie traiteur. 
Contrôle et réception de marchandise 
Nettoyage de fin de service

janv. 2014 / déc. 2015 STAGIAIRE EN PâTISSERIE
PâTISSIèRE CAKE AND CO

janv. 2010 / déc. 2013 APPRENTIE CHARCUTIER
TRAITEUR FRANçOIS TRAITEUR

/ ELIOR
Poste cuisine, entrée, dessert.

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2015 CAP PATISSERIE ­ CAP
CFA PROUVY

sept. 2013 / juin 2014 CAP CHARCUTIER­TRAITEUR ­ CAP
CFA PROUVY

/ TECHNOLOGIE DU CHOCOLAT LA CHOCOLATE ACADéMIE CACAO BARRY

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français
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