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Leadership, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2003 / sept. 2022 Chef d'entreprise
Boulangerie-Patisserie Au Crousti-fondant IChamoux sur gelon 73390

Fabrication et organisation de la production

Optimisation des résultats et leur impact sur son activité
Gestion des approvisionnements

Mise en cohérence de I'offre avec le marché

Vente et promotion

Innovation et entrepreneuriat

Gestion d'une equipe

Contréle et mesure de performance qualité et économique
Controle du respect des normes d'hygiene et de securite

janv. 2000 / janv. 2003 Patissier viennois, Responsable Fabrication
Boulangerie France |Virieu 38560

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2003 Formation Boulangerie artisanale
Banette
/ juin 1985 Diplome; CAP Patissier, Chocolatier, Glacier, Confiseur - CAP

CFA IMT Grenoble; Viennois

COMPETENCES

Leadership Patissier Boulanger Artisan-glacier Confiseur Chocolatier Viennois

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Francais

CENTRES D'INTERETS

Navigation de plaisance, Péche, VTT, Natation, Profile, Patissier de formation
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