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Boulager qualifié, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

juin 2014 / juil. 2015 Chef boulanger
L'oeil ďosiris
Préparation du pain,pain spėçiaux ,misse au four,mise en place en boutique

juil. 2011 / Boulanger
Boulangerie « MAISON KAYSER », 8 rue Monge 75005 PARIS  en qualité de
boulanger
* Préparation de commandes 
* Débacages des pâtes aux poids appropriés 
* Façonnage manuel du pain « tradition » 
* Façonnage manuel des pains spéciaux 
* Elaboration du pain et de la viennoiserie traditionnelle 
* Coupe divers du pain et des baguettes 
* Mise en four 
* Préparation des produits à emporter (pizzas, fougasses, sandwichs...)

janv. 2007 / déc. 2009 Boulanger
Boulangerie « LES LARMES D'OSIRIS », SAINTLEULAFORET en qualité de
boulanger
* Préparation de commandes 
* Débacages des pâtes aux poids appropriés 
* Façonnage manuel du pain « tradition » 
* Façonnage manuel des pains spéciaux 
* Elaboration du pain et de la viennoiserie traditionnelle 
* Coupe divers du pain et des baguettes 
* Mise en four 
* Préparation des produits à emporter (pizzas, fougasses, sandwichs...)

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2009 CAP Boulanger  CAP

CENTRES D'INTERETS

Sport, musique, cinéma
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