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Restaurant 1 étoile Michelin, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

juin 2021 / déc. 2023 Restaurant 1 étoile Michelin
Château Mont­Joly ­ 39100 Sampans

mai 2019 / sept. 2019 Pâtissière
La Duchessa ­ 1193 Etoy Pâtissière

avr. 2019 / mai 2019 Pâtissière
Restaurant du lac ­ 1290 Versoix Pâtissière

févr. 2018 / janv. 2019 Chef de partie pâtissière
L'olivier de Provence ­ 1227 Carouge

mars 2015 / déc. 2017 Commis puis chef de partie pâtisserie
La Réserve Genève Hotel and spas ­ 1293 Bellevue­ Hôtel 5 étoiles

oct. 2012 / mars 2015 Chef de partie pâtisserie
Le Clair de la Plume ­ 26230 Grignan ­ Restaurant 1 étoile Michelin

juin 2012 / sept. 2012 Chef de partie pâtisserie
Château d'Ygrande ­ Hôtel 4 étoiles

juil. 2011 / sept. 2011 Commis de cuisine
Auberge des Montagnes ­ 15800 Pailherols

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2015 / juin 2016 Participation au championnat de France des desserts

mai 2016 / mai 2016 sucre ­ 1417 Essertines­sur­Yverdon ( Suisse)

sept. 2011 / juin 2012 Mention complémentaire en dessert de restaurant
63400 Chamalières

sept. 2009 / juin 2011 BTS Hôtellerie restauration, option art culinaire ­ BAC+2
art de la table et du service ­ 63400 Chamalières

sept. 2006 / juin 2009 Baccalauréat technologique Hôtellerie ­ BAC
Restauration ­ 63400 Chamalières

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français
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