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Ingénieure Qualité, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

déc. 2022 / aujourd'hui Chargée QHSE
Agroalimentaire
En période d'essai

mars 2022 / août 2022 Ingénieure Qualité & Environnement
Eurial ­ Jouy (89)
Coordination pour 5 laiteries en ultra­frais : gestion des certifications (dont IFS et
BRC), suivi AQ des fournisseurs, tests de traçabilité, analyses de risques MP, étude
VACCP groupe, plan de lutte fraude, veille sanitaire (RASFF) et RSE, audits internes et
externes.

juin 2021 / déc. 2021 Responsable Qualité
IDS (Nutrisens) ­ Maligny (89)
Gestion qualité d'une usine de conditionnement.
Management de 2 personnes, libération des lots, traitement des NC et réclamations,
suivi des plans de contrôle, métrologie, audits, gestion documentaire, suivi du budget
et des prestataires, reporting groupe.

août 2020 / janv. 2021 Assistante Qualité Produit
Sanofi ­ Le Trait (76)
Revue de dossiers de lot de médicament.
Suivi AQ des BPF, déviations, investigations et actions CAPA (remplissage de seringues
en milieu stérile).

oct. 2019 / avr. 2020 Ingénieure Qualité
Orientis ­ Le Havre (76)
Spécifications ingrédients et emballages, réclamations clients et fournisseurs, CDC
sous­traitants, traitement des NC, investigation qualité, sensibilisation terrain QHSE,
validation des nettoyages et des premières fabrications, métrologie, audits internes.

janv. 2015 / juil. 2019 Cheffe de projet R&D
Herbarom ­ Aouste (26)
Référente technique et réglementaire (compléments alimentaires) : brief client,
formulation, sourcing fournisseur, cotation, essais labo, validation faisabilité, suivi
industriel, homologation, documents techniques (FT, FDS), validation CDC et BAT.

mai 2014 / nov. 2014 Responsable Qualité
Eurial ­ Tournon (36)
Gestion qualité d'une laiterie (fromages AOP au lait cru).
Audits, animation QHSE, formations BPH, revue HACCP, gestion documentaire,
traitement des réclamations, plan d'action, reporting, métrologie, suivi des analyses
produit et hygiène (microbio).
Résultats : Certification IFS passée au niveau supérieur.

juin 2013 / mars 2014 Coordinatrice QHSE
Avril (Lesieur) ­ Nogent (10)
Gestion qualité d'une raffinerie de colza.
Animation du SMQ (documents, audits), suivi du laboratoire et des prestataires,
libération des lots, traitement des NC, plan d'actions, suivi des indicateurs, affichage
et inspections hygiène, animation terrain.
Résultats : Certification ISO 50001, mise en place d'outils de reporting.
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janv. 2012 / juil. 2012 Ingénieure R&D
MARS ­ Olen (Belgique)
Aide au développement d'un nouveau process : essais labo et pilote, analyses
(physico­chimiques, sensorielles), veille technologique, revue bibliographique.

juin 2010 / août 2010 Assistante Qualité
Brossard ­ Castelsarrasin (82)
Audit nutritionnel, veille réglementaire (INCO), gestion documentaire.

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2007 / déc. 2012 Ingénieure Agroalimentaire; Spécialité Qualité des Produits Alimentaires ­
BAC+5
ISAB / UniLaSalle ­ Beauvais (60)

sept. 2004 / juin 2007 Baccalauréat Scientifique ; Spécialité Biologie ­ BAC
Lycée George Sand Cosne (58)

COMPETENCES

Audit qualité : Qualifiée auditrice interne. Certifications BIO, BRC, IFS,
GMP+, RA/UTZ, RSPO et ISO (9001, 14001, 22000, 50001).

Amélioration continue : Démarche 5S, 6­Sigma, Kaizen, PDCA, SMART ; 

Résolution de problème : 8D, Gemba, QQOQCCP, Ishikawa, 5M, Process Flow, Ligne du temps, Plan des
flux, Pareto, 5 Pourquoi.

Réglementaire : Food, Feed, HSE (CLP, ICPE).

Informatique : Pack Office (Access, Excel), GED, ERP (SAP), ExESS, LIMS, Supervision, Trace One, PLM.

Produits alimentaires : Sécurité sanitaire, BPH ; Méthodes HACCP et VACCP ; Validation des étiquetages.

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais Professionnel

Allemand Académique

Français Bilingue

CENTRES D'INTERETS

Cuisine, pâtisserie, randonnée, équitation, voyages
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