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RECHERCHE, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

juil. 2022 / juil. 2022 Commis pâtissière
Partnaire LUXEMBOURG

janv. 2021 / déc. 2022 Apprentie commis de pâtisserie

janv. 2020 / déc. 2021 Restaurant gastronomique
L'IDÉE HALLE Tours 37000
J'ai occupé simultanément 3 postes en cuisine : entrées,plats et desserts. 
3 personnes en cuisine : le Chef,le second et moi,

janv. 2018 / déc. 2019 Restaurant gastronomique LE 32 à Luynes 37
J'ai occupé le poste des entrées de haut niveau,certaines avec des cuisons 
délicates. 
5 à 6 personnes en cuisine

janv. 2017 / janv. 2018 Pâtissière
CRS 41 tours
Restauration de collectivité,occupation de 3 postes : entrées,plats et desserts 
Je m'occupais souvent, seule, du service et en salle. 

PROJET Devenir une pâtissière performante

/ Hotel 1'Impérator 5 étoiles Nimes 30000
STAGES

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 2022 complémentaire de desserts en restaurant

/ juin 2021 BAC Pro­cuisine ­ BAC

/ juin 2020 Brevet d'Études Professionnelles

/ juin 2018 Diplôme National du Brevet

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais Elémentaire

Français

CENTRES D'INTERETS

Pâtisserie expérimentale, gastronomie du monde, Musique, Visite
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