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Chef de partie, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2022 / déc. 2023 Chef de partie
Bistrot des Alpilles St Rémy de Pce 13

janv. 2020 / janv. 2022 Second de cuisine de collectivité
CCAS Fonvieille 13

janv. 2019 / janv. 2020 Second de cuisine de collectivité
EPHAD M. Gasquet St Rémy 13

janv. 2018 / Menuisier
BOPALET St Rémy de pce 13

janv. 2017 / Chef de cuisine
L'INDUSTRIE St Rémy de pce 13

janv. 2014 / déc. 2018 Titre professionnel menuisier
AFPA

janv. 2013 / janv. 2014 Chef de cuisine
MAMINE St Rémy de pce 13

janv. 2009 / déc. 2011 Gérant vente à emporter
LA SANDWICHERIE Les baux de pce 13

janv. 2007 / déc. 2008 Chef pâtissier
LA BERGERIE DE MANON Barbentane 13

janv. 2006 / janv. 2007 Chef pâtissier
LA FERME DE REBERTY Les Ménuires 73

janv. 2006 / Chef pâtissier
LE MAXIM'S Paris 1er

janv. 2005 / janv. 2006 Chef pâtissier
L'EMERAUDE Les Arcs 73

janv. 2004 / janv. 2005 Chef pâtissier
L'AUBERGE Londres

janv. 1999 / janv. 2004 Chef pâtisser
LA FERMETTE MARBEUF Paris 8eme

DIPLOMES ET FORMATIONS
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sept. 2015 / juin 2016 Titre professionnel; Menuiser d'agencement
AFPA Marseille

sept. 1997 / juin 1999 BEP/CAP : Pâtissier, chocolatier, glacier, confiseur ­ CAP
CEPROC Paris 19eme/ Restaurant La Taverne (les frères Blanc Paris)

/ Stage CYLICER hygiène

/ Formation HACCP

COMPETENCES

fiches techniques

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français
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