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EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

sept. 2022 / juin 2023 Ouvrier boulanger
E.Leclerc ­ Levallois­Perret
* 1er Expérience en grande surface dans un E.Leclerc bien apprécié. 
* Réglage, entretien et nettoyage des outils de production, maintenance 
de premier niveau. 
* Préparation, apprêt, façonnage et cuisson de la pâte à pain. 
* Enfournage des pains et des viennoiseries, suivi des cuissons. 
* Réalisation de pâtons, façonnage en baguette et en boule, 
surveillance de la fermentation.

mars 2012 / mai 2022 Boulangerie LATOUCHE ­ Grenoble

janv. 2012 / déc. 2022 Ouvrier Boulanger
Boulangerie­Pâtisserie de Mr Latouche, à Grenoble
Travail de nuit à 2h. Travail tous les week­end pendant plus de 11ans. 
Ouvrier Boulanger, de la préparation du produit jusqu'à la mise au 
magasin et en passant par le pétrissage, façonnage et la cuisson des 
différents pains, pains spéciaux, sandwich ect... et en touchant encore à 
la Pâtisserie de temps en temps. Travail seul ou en équipe.

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2011 / août 2012 CAP Boulanger ­ CAP
IMT ­ Grenoble, 38

/ juin 2012 Auto­Ecole ­ Crolles

sept. 2009 / août 2011 CAP Pâtisserie; Boulangerie LATOUCHE en alternance en 2 ans ­ CAP
IMT ­ Grenoble; l'IMT (Institue des Métier en Alternance)

/ CAP Boulangerie en 1ans; CAP Pâtissier ­ CAP
la Boulangerie LATOUCHE en alternance à l'IMT

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais

Français
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