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Boucher, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2022 / Boucher
Leclerc FRANCONVILLE
Travailler sur un reyon trad et LS , Désosser, découper et dénerver les morceaux et
parer la viande 
, Présenter les produits en vitrine , 
Accueillir conseiller et informer les clients sur l'origine de la viande et ses propriétés 
Organiser, nettoyer et entretenir le poste de travail

oct. 2021 / mars 2023 Boucher
Les halles de l'aveyron
Travailler après­midi sur un rayon traditionnel Désosser des carcasses boeuf, veau,
agneau, proc , 
découper et dénerver les morceaux et parer la viandes , et faire des spécialités
maison et vendre 
uniquement des produits aveyronnais 
Accueillir, conseiller et informer les clients sur l'origine de la viande et ses propriétés 
Organiser, nettoyer et entretenir le poste de travail

janv. 2015 / déc. 2021 Monoprix Vaugirard
Gérez les commandes et les stock , gérer la traçabilité sur magali et gérer le labo ,
Désosser, 
découper et dénerver les morceaux de viande 
Présenter les produits en vitrine 
Accueillir, conseiller et informer les clients sur l'origine de la viande et ses propriétés 
Organiser , nettoyer et entretenir le poste de travail

DIPLOMES ET FORMATIONS

sept. 2013 / juin 2015 CAP Boucher ­ CAP
CFA de Meaux

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français

CENTRES D'INTERETS

Football, cinéma, voyage, Langue, kabyle

CV référence 2030507 généré par Distrijob le 10/05/2024




