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PÂTISSIER, Débutant

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

févr. 2022 / juin 2022 stage en alternance
artisan boulanger " la madeleine" Fives

oct. 2021 / févr. 2022 Stage en alternance
Boulangerie pâtisserie "Atelier des Saveurs"

oct. 2017 / juin 2022 Seconde de cuisine

Seconde de cuisine : 

Mise en place et service avec le chef. 
Remplacer le chef en cas d'absence. 
Gestion des commandes fournisseurs. 
Nettoyage de la cuisine et le matériel.

janv. 2017 / COMMIS DE CUISINE
Alkazar lille
Assurer le service avec le chef. 
Nettoyage de la cuisine.

janv. 2016 / déc. 2016 Commis de cuisine
Restaurant KLF6 ­ Paris 13
Gérer le service et les commandes. 
Nettoyage de la cuisine .

DIPLOMES ET FORMATIONS

oct. 2021 / juin 2022 CAP pâtissier 1 an "Transition Pro" ­ CAP
Campus pro Lille

juin 2008 / janv. 2010 Institut Spécialisé de l'Hôtellerie et de la Restauration

/ juin 2008 Lycée Qualifiant Mehdi Ben Berka

/ Baccalauréat en lettre moderne ­ BAC

/ Agent de restauration
Campus Pro Hellemmes

COMPETENCES

Motivé, sérieux , discipliné , Passionnée de
cuisine et surtout de pâtisserie je dispose
d'une longue expérience dans la
restauration.
Je suis organisé , attentif , minutieux ,
ponctuel, rigoureux , j'aime travaillé en

CV référence 1901315 généré par Distrijob le 11/05/2024



équipe et apprendre des nouvelles choses.

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais Académique

Français Courant

Arabe Courant

CENTRES D'INTERETS

Voyage, Sport, Technologie
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