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COMMIS DE CUISINE, Confirmé

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

oct. 2017 / juil. 2020 responsable du
French popote, quimperlé
entréesresponsable des dessertsfaire la 
plongeresponsable du ménage de la cuisine.

oct. 2015 / mars 2016 Angélus
dressages des dessertsfaire le dressage des 
entrées faire les plats avec le chef.

juin 2015 / août 2015 auberge de Gascogne

sept. 2013 / août 2014 hôtel métropole
* Confectionner les entrées froideconfectionner les 
plats chaudfaire le nettoyage après chaques 
services.

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ CAP De Cuisine ­ CAP
CFA de Pavie , Pavie

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français

CV référence 1952691 généré par Distrijob le 16/05/2024




