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Gérant de stocks alimentaires au Ministère des Armées, Sénior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

avr. 1999 / oct. 2021 INTENDANT DE RESTAURANT DE COLLECTIVITÉ
MINISTÈRE DES ARMÉES
Responsable d'un magasin alimentaire et de produits d'entretien au restaurant de la 
Base école du 2è régiment des hélicoptères de combat au Cannet des Maures.
Participant 
au suivi de la méthode HACCP et à l'obtention de la certiÕcation Trident Essentiel du 
restaurant en 2017. Nombre d'agents encadrés 3

avr. 1998 / mars 1999 CUISINIER
ODEL VAR

sept. 1980 / mars 1998 Chef cuisinier
l'ODEL VAR

/ Cuisinier
l'ODEL VAR
embarquées et à terre, ainsi que l'outre mer.

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 1998 formation en pâtisserie; formation en cuisine sous vide; Mise en route
d'une cuisine centrale ­ formation HACCP

/ CAP, BEP OU ÉQUIVALENTS ­ CAP

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Français

CENTRES D'INTERETS

jardinage, bricolage, lecture
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